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planken wambuisde peerdestal goed proevencaspar roadhouse

KOM OOK EENS LANGS BIJ ÉÉN 
VAN ONZE ANDERE RESTAURANTS STAY SOCIAL

LUNCH . DINER . SPECIALITEITEN



Roomboter boerenappeltaart	 5.5
Seizoenstaart	 5.5
een wisselende keuze, informeer ernaar! 
met slagroom 	 + 1

OM TE DRINKEN
WARME DRANKEN 

Koffie of espresso	 3.95
Cappuccino of koffie verkeerd	 4.25
Latte macchiato	 4.75
Dubbele espresso	 4.75
Flat White	 4.95
Met havermelk 	 + 0.50

 

Koffievariaties zijn ook decafé mogelijk

 

Warme chocolademelk 	  4.5

Thee met verse gember*	  3.95

Verse muntthee*	  3.95
 

Verse theesoorten*	  3.95
Maak aan tafel een keuze uit de theesmaken  
van ons mooie theeplateau	

*Geserveerd met honing, suiker en een stroopwafel

IETS LEKKERS ERBIJ?

ONS VERHAAL
Ons verhaal begon ooit met Hotel 
Brinkhorst, een rustplaats voor handelsreizigers, 
notabelen en paarden, aan de oude verbindings-
weg Arnhem-Zutphen. 

Destijds werden de paarden met koets en al naar 
binnen gereden in het naastgelegen koetshuis, om 
te genieten van hun welverdiende haver.  
De familie Hugen was uitbater van het hotel en 
eerste eigenaar van de Peerdestal, het huidige 
complex dat op de plaats van het koetshuis in  
de loop der jaren is uitgebreid.

De Peerdestal is bekend geworden door de 
dancing-tijd in de jaren ’70. Het bedrijf was een 
voorloper van de discotheken. Ongetwijfeld 
zullen velen het nog zo kennen uit die tijd; zonder 
stropdas kwam je niet binnen!  
In 1996 is het bedrijf overgenomen van de heer 
Hugen. Vooral het à la carte restaurant is toen 
verder uitgebouwd met een serre en een groot 
terras aan de voorzijde van het pand.

BROODPLANKJE	 7
Buerli van meesterbakker Carl Siegert  
boter • dip	

BITTERBALLEN VAN DE BOURGONDIËR	 9.5
8 stuks

BITTERBALLEN VAN DE BOURGONDIËR	 13.5
12 stuks

ASSORTI BITTERGARNITUUR 	 14.5
4 bitterballen • 4 torpedo garnalen  
4 krokante kiphapjes

VEGA BITTERGARNITUUR  	 14.5
2 geitenkaaskroketjes • 2 truffel-risotto  
bitterballen • 4 vegetarische bitterballen  
4 cheesesticks

LUXE BORRELPLANK 	  24.5
Parmaham • droge worst • comté  
4 bitterballen • mosterdmayonaise  
gemengde noten • gevulde peppadews  
zoetzure groenten • olijven  
2 bruschetta met tomatensalsa • tortillachips  
huisgemaakte kruidenboter • broodje

KOUDE DRANKEN  
Frisdranken, kwaliteit uit het kleine flesje	

Cola • cola zero • Sisi • 7UP	 3.95
Mineraalwater plat of bruisend - 0,2 l	 3.95
Mineraalwater plat of bruisend - 0,75 l	 7
Verse jus d’orange	 5.25
Rivella • ginger ale	 3.95
Tonic • bitter lemon	 3.95
Lipton Ice tea sparkling • Lipton Ice tea green	 3.95
Tomatensap • appelsap	 3.95
Chocomel • Fristi	 3.95
Fever Tree Gingerbeer	 5
Fever Tree Indian tonic	 5
Fever Tree Mediterranean tonic	 5
Crodino	 5

Onze alcoholvrije wijnen kunt u vinden bij de wijnkaart!

BORREL

ROOSTERPLAATS
“De Roosterplaats” is geschikt voor gezelschappen 
vanaf 30 personen en biedt op informele wijze 
plaats aan maximaal 80 personen.  
Een bourgondische ruimte voor een intiem diner, 
feestelijk buffet of gezellige receptie.

EEN FEEST BIJ  
DE PEERDESTAL 
IS NOOIT STANDAARD
Wij denken graag met u mee en 
adviseren desgewenst over de  
tijdsplanning, aankleding en uiteraard 
de muzikale en culinaire invulling van  
het feest. Daarbij houden we rekening 
met het seizoen én natuurlijk uw 
persoonlijke wensen. 

Maak een afspraak voor een persoonlijk 
en vrijblijvend gesprek.

Heeft u interesse in onze arrangementen? 
We sturen ze graag toe.

DE OUDE STAL
“De Oude Stal” biedt plaats aan maximaal 180  
personen, maar is ook voor gezelschappen  
vanaf 50 personen zeer sfeervol. Deze zaal  
beschikt over twee open haarden en heeft  
genoeg ruimte voor een royale dansvloer en  
live muziek. Ideaal voor een knalfeest dus!

Voor gezelschappen vanaf 30 tot maximaal 180 personen

PARTIJEN 
BUFFETTEN 

EN MEER



Wit of bruin biologisch Wurfel brood van Carl Siegert

BRIE 	  11.5
walnoten • honingdressing (vegetarisch)

OLD AMSTERDAM	  12.5
walnoten • honingdressing (vegetarisch)

GEZOND 	 12.5
ham • kaas • ei • tomaat 	

PARMAHAM	 14.5
ossenworst • roomkaas • tomatentapenade 	

KIPPENDIJEN	 14.5
warme kippendijen • rucola • kerriemayonaise	

GEROOKTE ZALM	  15.5
kruiden-crème fraîche
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VOORGERECHT
een keuze uit

HUISGEMAAKTE WILDPATÉ  
EN CROÛTE VAN WILD ZWIJN
salade van knolselderij, appel en walnoten  
gerookte zwijnshaas • wildzwijnprosciutto  
cranberrycompote 

WILDSOEP
vergeten groenten • aardpeer • pastinaak  
hertenham • bladerdeegstengel

HOOFDGERECHT

WILDSTOOFPOT
van hert • kaneelpuree • rode kool • stoofpeer

DESSERT
een keuze uit

PERENPLAATTAART
amandelspijs • kaneelmousse • stoofperensorbet

KAAS VAN MICHEL VAN TRICHT
vier soorten kaas • appelstroop  
biologisch bruin Pallisade rozijnen-vijgenbrood

Geserveerd met Engadiner bio  
landbrood naar keuze wit of bruin

UITSMIJTER	 v.a. 12.5
kaas • ham • spek
dan wel een combinatie van  
deze toevoegingen

BOERENOMELET	 14.5 
kaas • ham • groenten
(vegetarisch mogelijk zonder ham)

EIERGERECHTEN

Geserveerd met Engadiner bio  
landbrood naar keuze wit of bruin 

RUNDVLEESKROKETTEN 	 13.5
“DE BOURGONDIËR”
twee kroketten . mosterd 

KROKETTEN

LUNCH WILDMENU
Te bestellen tot 16:30 uur Vanaf 12:00 uur te bestellen

Geserveerd met brood en boter

JAPANSE KARAAGE KIP  	 17.5
krokante kippendij • little gem • taugé   
bosui • tom kha kai

SALADE GEITENKAAS UIT DE OVEN	 17.5
(vegetarisch)
zoetzure bietjes • walnoten • bietenscheuten  
balsamicodressing

CAESAR SALADE  	 17.5
krokant gefrituurde kippendij • romeinse sla  
speklinten • olijven • Parmezaanse kaas • ansjovis  
zongedroogde tomaat • gepocheerd ei

SALADE MET BLUE STILTON 	 17.5
(vegetarisch) 
gepocheerde peer • bosbessen • walnoten  
bosbessendressing

CARPACCIO VAN RUNDVLEES  	 18.5
rucola • Parmezaanse kaas • dried broad beans 
basilicumdressing

LUNCHGERECHTEN

KEUKEN GEOPEND 
VANAF 12.00 UUR
De lunchgerechten van deze pagina 
worden geserveerd tot 16:30 uur. 

Alle overige gerechten van onze 
menukaart kunt u ook tijdens de 
lunch bestellen! (vanaf 12:00 uur)

KEUZE SOEP 	 € 47.5 P.P
KEUZE PATÉ 	 € 52.5 P.P

White 'Taoba' 
Kakheti | Georgië	 7,75 glas | 39,50 fles

Een Georgische witte blend van rkatsiteli en 
kisi. Deels vergist en gerijpt in qvevri en grote 
eiken vaten. Expressieve aroma’s van kweepeer, 
gebakken appel en citruszest. Een mooie 
combinatie met de wat lichtere wildgerechten 
zoals wild zwijn, fazant en wildpaté.

WITTE WIJN

Boscana silvestre
Costers del Segre | Spanje	 7,25 glas | 37,5 fles

Silvestre betekent 'wat van nature komt'.  
Dat laat Costers del Sió zien in deze krachtige, 
rode wijn. Het houtgebruik, de soepele tannines 
en de fris, fruitige aroma's van donker fruit - alles 
is in evenwicht. Deze wijn is een goede combinatie 
met hertenbiefstuk, haas en de wildstoofpot.

RODE WIJN



HOOFDGERECHTEN
Geserveerd met frites en mayonaise

VIS

ZEEBAARSFILET	 28.5
tagliatelle • saus van gerookte paling

VIS VAN DE DAG	 28.5
Onze medewerkers vertellen graag wat  
het dagverse visgerecht is!

VLEES

WILDSTOOFPOT	  28.5
van hert • kaneelpuree • rode kool • stoofpeer

GEBRADEN FAZANTFILET	 32.5
zuurkool • gekarameliseerde appel 
calvadossaus

GEGRILDE HERTENBIEFSTUK	 36.5
strüdel met rode kool puree • cranberrysaus

ROULEAU VAN HAZENRUG EN PARMAHAM	 36.5
gepofte knolselderij • crumble van Parmaham  
saus van jeneverbessen

TOURNEDOS VAN DE GRILL	 39.5
gratin van knolselderij • pompoen • pastinaak  
rode portsaus met specerijen

GEGRILDE RUNDER-RIBEYE	 32.5
gepofte ui • Beurre Café de Paris

VEGETARISCH

PADDENSTOELEN RISOTTO	 27.5
gebakken bospaddenstoelen • truffel-roomsaus  
kletskop van Parmezaanse kaas

BIJGERECHTEN
Hoofdgerechten worden geserveerd met een  
bijpassend bordgarnituur

SIDE SALAD BIJ HET HOOFDGERECHT 	 5

EXTRA PORTIE FRITES MET MAYONAISE	 5

PORTIE ZOETE AARDAPPELFRIET	 5
met truffelmayonaise

Deze zijn uitsluitend te bestellen voor  
kinderen t/m 12 jaar

KINDERPORTIE TOMATENSOEP	 6.5

“BOURGONDIËR” KROKET	 9.5 
frites • appelmoes • ketchup • mayonaise

KROKANTE KIPHAPJES	 11.5
frites • appelmoes • ketchup • mayonaise

BROODJE HAMBURGER	 14.5
frites • appelmoes • ketchup • mayonaise

KINDERIJSJE	 6.5
twee bolletjes roomijs • slagroom

KINDERGERECHTEN

SOEPEN
Geserveerd met brood en boter

ITALIAANSE TOMATENSOEP	  9.5
(vegetarisch)
tomatenfocaccia 

WILDSOEP	 11.5
vergeten groenten • aardpeer • pastinaak  
hertenham • bladerdeegstengel

SALADES

SALADE GEITENKAAS UIT DE OVEN	 17.5
(vegetarisch)
zoetzure bietjes • walnoten • bietenscheuten  
balsamicodressing

CAESAR SALADE  	 17.5
krokant gefrituurde kippendij • romeinse sla  
speklinten • olijven • Parmezaanse kaas • ansjovis  
zongedroogde tomaat • gepocheerd ei

SALADE MET BLUE STILTON 	 17.5
(vegetarisch) 
gepocheerde peer • bosbessen • walnoten  
bosbessendressing

VOORGERECHTEN

JAPANSE KARAAGE KIP	 17.5
krokante kippendij • little gem • taugé 
bosui • tom kha kai

BURRATA 	 18.5
(vegetarisch)  
gefrituurd in tempura • pistachepesto • witlof salade

TATAKI VAN HERT	 18.5
briochebrood • wit en zwart sesamzaad  
teriyakisaus

CARPACCIO VAN GEMARINEERD RUNDVLEES	 18.5
Parmezaanse kaas • rucola  
dried broad beans • basilicumdressing

RUNDERPICANHA	 18.5
rosé gebraden • truffelmayonaise • rucola  
zoetzure rode ui • crumble van parmaham

HAASFILET	 18.5
zoetzure rode koolsalade • knolselderijcrème  
paddenstoelen • aceto balsamico

ROSBIEF VAN ZWIJNSHAAS	 18.5
huisgerookte zwijnshaasfilet • kastanjes  
hazelnoten • cranberry’s • hazelnotenmayonaise

GAMBA’S IN KROKANT KATAIFIDEEG	 18.5
spitskool • dragon • harissamayonaise

GEBAKKEN COQUILLES	 19.5
pastinaakcrème • bloemkoolroosjes  
kalamansidressing 

PEERDESTAL WILDPROEVERIJ	 25.5
huisgemaakt wildkroketje • wildpaté met  
cranberrycompote • charcuterie van  
wildzwijnprosciutto, wildzwijnscoppa en gerookte 
zwijnshaas • bruschetta met wildmousse  
kastanjehummus • zoetzure paddenstoelen

DINER
Vanaf 12:00 uur te bestellen

SPECIALE DIEETWENSEN?
Laat het ons weten, wij houden er graag rekening mee.



WITTE WIJN

Verdejo vdt Organic ‘El Convertido’
Castilla-La Mancha | Spanje	 5.95 glas | 28.5 fles

El Convertido betekent vrij vertaald ‘de omzetter’ en 
vertelt het verhaal van La Mancha. ’s Werelds grootste 
wijnregio, die geleidelijk overgaat naar een duurzame 
toekomst. Expressief in de neus met wit fruit en citrus.

Chardonnay Pays d’Oc igp Organic   
‘Bis by Biscaye’
Pays d’Oc | Frankrijk	 6.5 glas | 34.5 fles

De aanplant van chardonnay voor de lokale Vin de 
Pays werkt in de Languedoc heel goed. Chardonnay 
wordt hier mooi weelderig en breed, met citrus, een 
vleugje vanille, hazelnoten, zacht en fruitig, milddroog, 
opwekkend, met goede zuren en een fijne tinteling.

Tiefenbrunner Pinot Grigio ‘Merus’ 
Alto Adige | Italië	 7.25 glas | 37.5 fles
 
Heerlijk opwekkend in geur en smaak, met dat typische 
licht kruidige karakter van deze druif. Fris en elegant, 
zuiver, lichtvoetig en aangenaam, een vleugje abrikoos 
en perzik en mooie frisheid.

RODE WIJN

Cabernet Sauvignon Dumanet	
Pays d’Oc | Frankrijk 	 5.95 glas | 28.5 fles

Donker, intens en krachtig, rijp en zwoel, gepolijst,  
chocola, vol en intens, romige finale met een klein  
pepertje. Droge rode wijn.

Shiraz Spier Signature
Western Cape | Zuid-Afrika	 6,25 glas | 32.5 fles
 
Syrah, of shiraz op zijn Australisch, is een van de meest 
succesvolle druiven van Zuid-Afrika van de afgelopen 
jaren. Dat zie je hier terug. Lekkere zwoele geur, rokerig, 
met een lichte peperigheid, kersen en pruimen. Elegant, 
lichte stevigheid, maar vooral veel fruit. Vanille, pruimen 
en peper. Medium-krachtige, droge rode wijn.  
Uitstekend gezelschap van gegrild rundvlees, kruidige 
worstjes, belegen kazen.

‘Gran Marius’ Reserva Superior 
Almansa | Spanje	 6.75 glas | 34.5 fles
 
Deze Gran Marius wordt gemaakt van een selectie  
van de beste druiven van vier lokale druivenrassen, 
die de wijn een grote intensiteit geven. Krachtige geur, 
confiture, kruiden en zwoelheid, kersen en pruimen, 
zwarte olijven. Machtig en intens.

WIJNEN

Moscato ‘Deakin’
South East Australia | Australië	 5.00 glas | 27.5 fles

Een heerlijke open en druivige geur. Hij doet 
denken aan wilde voorjaarsbloemen en een 
vleugje groene appel. Elegante, verleidelijke 
en frisse wijn met een aangename tinteling. 
Aangenaam zoete muskaatwijn, met lekker sap  
en vers fruit, maar ook wat spanning.

ZOETE WITTE WIJN

DESSERTS
Vanaf 12:00 uur te bestellen

DESSERTWIJNEN
Moscatel Añejo Vino de Lico
Taragona | Spanje	 5.75

Pastora Pedro Ximenez
Jerez | Spanje	 6.25

Apasionado de José Pariente Organic
Rueda | Spanje	 6.5

Domaine Rolet Macvin du Jura
Jura | Frankrijk	 7.25

AFFOGATO	 7.5
espresso • vanille-roomijs 
Ook lekker met een shot Amaretto	 +4.5

KASTANJEPARFAIT	 11.5
stoofperencompote • pecannoten  
chocoladecrumble

CHEESECAKE MET SPECULOOS	 11.5
mascarponemousse • salted-caramelijs

PERENPLAATTAART	 11.5
amandelspijs • kaneelmousse  
stoofperensorbet

CRÈME BRÛLÉE	 11.5
van koffie en kardamom • koffie-aarde  
witte-chocoladeroomijs

DESSERTVARIATIE VAN ONZE  
KEUKENBRIGADE
Laat u verrassen door onze keukenbrigade  
met diverse lekkernijen, ook leuk om samen  
te delen.
Voor 1 persoon	 12.5
Samen delen voor 2 personen	 22

DE PEERDESTAL KOFFIE	  8.75
Frangelico 	

IRISH KOFFIE	  8.75
Jameson • bruine suiker

SPANISH KOFFIE 	  8.75
Tia Maria of Licor 43	

FRENCH KOFFIE 	  8.75
Grand Marnier of Cointreau	

ITALIAN KOFFIE 	  8.75
Disaronno Originale	

Vraag ook naar onze cognacs & whiskeys	

SPECIALE KOFFIE

DESSERTS
KAAS VAN MICHEL VAN TRICHT	 17.5
vijf soorten kaas • appelstroop 
biologisch bruin Pallisade rozijnen-vijgenbrood

KAASPLANK

ONZE KAZEN:

BLANKKAART Een variant op de Keiemse Witte 
uit Keiem, vlak bij Diksmuide. Biologische rauw-
melkse koemelkkaas, zacht van smaak met een 
kruidige structuur.

LOCHTENBERGER Halfharde rauwmelkse kaas 
uit Merksplas. Smeuïg, romig en fruitig met een 
zoete nasmaak.

RODE WOUW Zachte roodflorakaas uit Zevenaar, 
gewassen met bier. Zacht en romig van structuur, 
zonder uit te lopen.

AURELIE Belgische geitenkaas van rauwe melk uit 
Lummen. Type St. Maure, maar zonder aslaagje.

PAS DE BLEU Biologische blauwaderkaas uit 
Gent, familie van de Roquefort en gemaakt van 
100% rauwe koemelk.



ALCOHOLVRIJE WIJNEN

Sparkling Alcohol Free ‘Mille Bolle’	
Veneto | Italië	 4.75

De Mille Bolle Alcohol Free Sparkling is een bubbel 
zonder alcohol, met een fris en fruitig karakter.  
Met kruidige aroma’s van moscato en een levendige  
bubbel.

Blanc Alcohol Free ‘Louis Vallon’
Bordeaux | Frankrijk	 4.75

Een alcoholvrije, frisse witte wijn gemaakt van 
sauvignon blanc uit Bordeaux, geblend met blanc de 
noirs van merlot. De wijn heeft fruitige aroma’s van 
citrus en groene appel en een mooie structuur  
dankzij de merlot.

Merlot Alcohol Free ‘Louis Vallon’
Bordeaux | Frankrijk	 4.75

Fruitige merlot uit Bordeaux, een zachte, rode wijn  
zonder alcohol. De wijn is zacht en rond van smaak 
met een aangename balans tussen bessen, pruimen 
en een subtiele kruidigheid.

Viognier ‘Creation Estate’ 	 34.5
Hemel en Aarde vallei | Zuid Afrika
Geurige aroma’s van witte perzik, abrikoos en een snufje  
nootmuskaat. Rijke, fruitige wijn met romig mondgevoel,  
aroma’s van wit fruit en bloemen, aangevuld met een  
knisperende mineraliteit.

Grüner Veltliner Organic ‘Ried Steinwandl’	 37.5
Weinviertel | Oostenrijk
De sterspeler van Oostenrijk, grüner veltliner, maakt ook de blits 
op de Ried Steinwandl, gelegen op de zuidoostelijke hellingen 
rondom het kasteel van Maissau. Een frisse grüner veltliner met 
aroma’s van citrus, gras en een fijne mineraliteit.

Reserva Branco Douro ‘Grainha’ Quinta Nova	 42.5
Douro | Portugal
Blend van typische witte druiven uit de Douro-regio. Aangeplant 
op hoogte, op granietachtige bodems voor een frisse smaak.  
Het sap is gefermenteerd en gerijpt in gebruikt eikenhout, om de 
wijn rijkdom en een romige smaak te geven. Intense aroma’s van 
fruit, groene appel, abrikoos, perzik, vanille en munt. Zeer complex, 
aantrekkelijk en weelderig.

Sancerre Blanc ‘Henri Bourgeois’	 42.5
Loire | Frankrijk
Deze heerlijke Sancerre wordt gemaakt op basis van druiven uit 
de wijngaarden tussen de Chavignol en Sancerre. Rijp en exotisch 
sauvignon, ananas, grapefruit, passievrucht, rijk en vol, fijne en 
zachte zuren, lekker droog.

Chardonnay ‘Kreuth’ Cantina Terlan Alto Adige	 49.5
Alto Adige | Italië
Een prachtige chardonnay uit het noorden van Italië, uit Alto Adige 
om precies te zijn. Deze wijn combineert een romige structuur met 
verrassend frisse zuren, wat zorgt voor een perfecte balans.  
Met aroma’s van rijpe perzik, sterfruit en citrus. De kruidige, 
minerale en sappige aroma’s geven de wijn een onderscheidend, 
sterk terroirkarakter.

Rully ‘Les Cailloux’ Pascal Clement	 59.5
Bourgogne | Frankrijk
De wijn is mooi helder goudkleurig en heeft intense aroma’s van 
bloemen zoals acacia, meidoorn en kamperfoelie. Naast de florale 
tonen zijn ook vlierbessen, citroen, witte perzik en wat vuursteen te 
herkennen. Het is een mondvullende wijn, met spanning en smaken 
van levendig fruit. In de lange afdronk ervaar je een fris mondgevoel.

SPECIALE 
WITTE 

WIJNEN

MOUSSEREND
Cava Brut ‘Rambla’
Penedes | Spanje	 5.25 glas | 27.5 fles

Frisse, fruitige cava uit de Penedès, gemaakt van 
macabeo, xarel.lo en parellada. Lichtvoetig en 
elegant, met aroma’s van appel, witte bloemen 
en subtiele tonen van gist. Goede balans tussen 
frisheid en fruitigheid.

Champagne Philipponnat  
‘Royale Réserve Brut’
Frankrijk	 65

Breed en open in de geur, met een duidelijk 
pinot-noir karakter, licht getoast, aangenaam 
rokerig, met een vleugje tabak en wat noten, 
gecompleteerd met een hint van citrusfruit.  
In de mond is hij zeer smakelijk en zacht.

Rosé Pays d’Oc ‘Les Petites Cabanes’
Languedoc | Frankrijk 	 5.95 glas | 28.5 fles

Een zalmroze rosé in Provence-stijl.  
Vers rood fruit en tonen van verse aardbeien 
komen je tegemoet. Sappige en frisse smaak  
met rood fruit.

ROSÉ



Malbec ‘Château de Haute-Serre Lucter’	  37.5
Cahors | Frankrijk	

Een pure expressie van malbec. Weliswaar uit Cahors, 
waar ze gek zijn op houtrijping, maar voor deze wijn is 
het hout buiten beschouwing gelaten. Dat resulteert 
in een verfijnde wijn met geweldige zuren en frisse 
aroma’s van bosvruchten en garrigues.

Barbera d’Alba ‘Pio Cesare’	 44.5
Piemonte | Italië	

Aangenaam fruit, heerlijke rijpe zwarte kersen, mooie 
zwoelheid en een vleug vanille, breed en verleidelijk, in 
de smaak puur en krachtig, zoete kersen, wat chocola, 
rokerig, breed en sappig, met een fraaie lengte en 
complexiteit. 

Syrah ‘Laborde Double Select’ Luca  	 47.5
Mendoza | Argentinië	

De druiven zijn afkomstig van de ‘Laborde’-wijngaard 
in La Consulta (Uco Valley), deze wijngaard is vijftig 
jaar geleden aangelegd door Louis Laborde, een 
gerenommeerde wijnbouwer uit de Rhône. 
Het resultaat is een krachtige syrah met aroma’s van 
leer, bosgrond, sigaar en donker fruit. Volle, rijke wijn 
met typische syrah-tonen van leer en bramen.  
De fluweelzachte tannines gaan hand in hand met  
het donkere fruit.

Spätburgunder ‘Schieferturm’ Erwin Riske 	 52.5
Ahr | Duitsland	

Robijnrood is de kleur van deze spätburgunder. Hij heeft 
een aromatische geur van rijpe kersen, rode bessen en 
bramen. De wijn is veelzijdig en zeer vol van smaak.  
Fruit en wat hout wisselen elkaar af. De zijdezachte  
tannines zorgen voor een aangenaam drinkgenot. 

Priorat, Alvaro Palacios 	 59.5
‘Les Terrasses Laderas de Pizzara’ 
Priorat | Spanje	

Prachtige Priorat van 80+ jaar oude wijnstokken.  
Les Terrasses is een blend van garnacha en cariñena. 
Spontane vergisting gevolgd door 12 maanden rijping 
in Franse barriques.

Châteauneuf-du-Pape Rouge aoc ‘Tradition’	 69.5
Rhône | Frankrijk	

Château de la Gardine is een bekende speler in de 
wijnwereld. Al jaren staan ze internationaal bekend om 
hun terroir-getypeerde Châteauneuf-du-Pape.  
De ‘Tradition’ is een indrukwekkende wijn met een scala 
aan aroma’s, waaronder de typische, kruidige toets 
afkomstig van ‘les garrigues’, de wilde struiken die 
naast de wijngaarden groeien. Aroma’s van bramen 
en gedroogde pruimen tot zoethout, donker fruit en 
viooltjes met een elegante structuur en een afdronk die 
maar blijft duren.
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ROADHOUSE 
Dit is dé hotspot voor Arnhem - 
Oosterbeek - Ede & omgeving

ROADHOUSE is een stoer en toegankelijk concept dat 
qua sfeer het best is te typeren als een kruising tussen 
een Noord-Amerikaans Eetcafé en een goed Zuid-
Amerikaans Steakhouse. Topkwaliteit vlees van de grill 
of wat te denken van een heerlijke gegrilde tonijnmoot? 
Maar ook salades, burgers & ribs, acht kindermenu’s en 
typisch Amerikaanse desserts! 

Kinderen kunnen zich goed vermaken in The Basement 
@Downtown Roadhouse (250m2) of bij mooi weer in de 
buitenspeeltuin zodat overige gasten en ouders rustig 
kunnen tafelen.

Voor de zakelijke gast heeft iedere tafel een eigen 
stopcontact en USB-aansluiting. Daarnaast ook zeer 
geschikt voor groepen, familie-diners of andere grote 
gezelschappen. Voorzien van een personenlift en is 
volledig mindervaliden- en rolstoel-proof. 

Amsterdamseweg 467  |  6816 VK Arnhem 
026 333 2344

PLANKEN WAMBUIS
Sfeervol restaurant in het bos

Planken Wambuis - een nostalgische herberg uit 1926 in 
een modern jasje - ligt midden in de natuur. Plof neer op 
het bosrijke terras, of in het behaaglijke wildrestaurant. 
Extra bijzonder, het restaurant bestaat dit jaar 100 jaar!

Een lunch, diner of High-Tea? Bij restaurant Planken 
Wambuis verrassen we je culinair met een eigentijdse 
Franse menukaart met Veluwse twist. Planken Wambuis 
ademt de Veluwe - van binnen en van buiten. Met een open 
haard, houten interieur, lederen stoelen en kunst van wild 
aan de muur, waan je je binnen in een heuse jachthut.  
En buiten, op het beschutte terras, lijkt de tijd stil te staan 
en ervaar je de stilte van de natuur.

Vanaf het restaurant loop of fiets je zo natuurgebied 
Planken Wambuis in, of de Ginkelse Heide op. De chef 
werkt met verse ingrediënten van het seizoen, en met 
producten uit de streek. Je kunt hier heerlijk eten ín en úít 
de natuur.

Verlengde Arnhemseweg 146  |  6718 SM Ede 
026 482 1251

GOED PROEVEN 
Wij brengen de goed. ervaring naar uw tafel

Goed Proeven is al 18 jaar een begrip in Arnhem. 
Gevestigd in een prachtig oud stadspostkantoor  
aan de Klarendalseweg, dat ooit bij station  
Arnhem Centraal stond, biedt het restaurant een 
uitgebreide, voornamelijk Mediterrane kaart met  
ook vegetarische opties. 

Dankzij het Shared Dining-concept geniet je, met z’n 
tweeën of in een groep, van meerdere kleine gerechten 
in een ontspannen sfeer. Goed Proeven heeft veel ronde 
tafels en banken voor grotere gezelschappen, maar ook 
knusse booths voor twee. In de zomer is er een heerlijk 
groot, zonnig terras voor de deur. 

Goed Proeven is 7 dagen per week geopend  
vanaf 12.00 uur voor lunch, borrel en diner.  
Je bent van harte welkom!

Klarendalseweg 536  |  6822 GZ Arnhem 
026 321 2121

CASPAR
Gastvrijheid, met een hoofdletter G

In het modekwartier gevestigd. CASPAR is een moderne 
huiskamer in Klarendal waar veel Arnhemmers al de weg 
naar toe hebben gevonden. Er wordt gelezen, gewerkt, 
gespeeld en gepraat. Dit alles onder het genot van een 
hapje en/ of een drankje.

CASPAR staat bekend om zijn grote koppen koffie en 
cappuccino, ruime selectie speciaalbieren, waarvan acht 
op tap, diverse open wijnen en origineel assortiment sterke 
drank. Voor elk bekend drankje presenteren wij u graag 
een beter alternatief.

Bij CASPAR serveren we pubfood: caféklassiekers  
van over de hele wereld, bereid met verse 
ingrediënten, aangevuld met wisselende 
restaurantgerechten met keuze uit vlees, vis of 
vegetarisch. Alles wordt ambachtelijk bereid.

Elly Lamakerplantsoen 2  |  6822 BZ Arnhem 
026 840 3524
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